SHARED

menu’s

Geniet van een zorgeloze avond vol verrassingen en culinaire
verleiding. Laat je meevoeren langs smaken met ons 5-gangen
shared menu. Om samen te ontdekken, te delen en nét iets te lang
te blijven ;) Vanaf 2 personen te bestellen!

TASTE Vv

5 - gangen vol groenten in de hoofdrol.
Verfijnd, spannend en verrassend verleidelijk vega.
5 courses with vegetables playing the leading role.

Refined, exciting and surprisingly
tempting vegetarian dishes.

69..

SENSE

5 - gangen in perfecte balans.
Onze signatuur, puur van smaak en precies goed.
5 - courses in perfect balance.
Our signature, pure in taste and just right.

69..

EXCITE

5 - gangen, maar dan luxer, rijker en nét dat
beetje extra om je zintuigen wakker te kussen.
5 - courses, but more luxurious, richer and with that
little bit extra to awaken your senses.

Liever iets minder, maar net zo goed?
Vraag om het 4-gangen shared menu en ontvang -€10 op het gekozen
menu.




LUZT DISHES

ANNA DUTCH KAVIAAR // 105

50g kaviaar - brioche - creme fraiche - bieslook

BROOD & DIPS // 10.5

Met verschillende soorten dips

TARTAARLUZT // 17

Eidooier creme - gedroogde pruim -
beenmerg - dashi « sjalot

TONIIN // 18.5

Passievrucht - radijs « krokante rijst -+ sambal

GEDROOGDE RIBEYE // 20

Oude kaas - bundelzwam - bieslookcréme -
hazelnoot - veldsla

BISQUE // 19.5

Langoustine - bieslook - venkel

ARGENTIINSE GARNAAL // 18.5

Rode peper - sobrasada - knoflook - peterselie

BURRATA // 19.5

Valenciaanse tomaat - burrata - aceto

CARPACCIO VAN COQUILLE // 19

Salsa verde + gebrande mais - avocado

LAMSNEK // 23

Groene asperge - Hollandaise - doperwten -
krokante tuinboon




ASPERGE // 18.5

Koolrabi « witte asperge + Meikaas schuim

LAMSFILET // 24.5

Spinazie créeme - bleekselderij « peterselie
wortel - lardo

HEILBOT // 25.5

Weisaus - oesterblad - camarones *
groene asperge - koolrabi + sjalot

SPECIALS

WAGYU //74.5

Kagoshima 125gr A5 + BM12 300 dagen
graangevoerd - 2 sauzen

COTEALOS // 95.5

Seizoensgroente vanaf 2 pers

SIDES

DE FRIETBAR // 6

Verse friet uit Eindhoven

PADRON PEPERS // 8.5

Romesco - bieslook - amandel - feta

FRISSE SEIZOENSALADE // 5.5

Botersla - cherry tomaat -
croutons « Parmezaan




DESSERTS

MISO CHOCOLADE // 12

Hazelnoot « meringue + miso chocolade
Hazelnut - meringue - miso chocolate

KOKOS // 12.5

Kokosijs - BBQ ananas - Don papa rum
blauwe bes - basilicum

Coconut ice cream - BBQ pineapple -
Don Papa rum - blueberry - basil

HANGOP // 13.5

Dulche de leche - chai stroop - kataifi - verbena »
pistache kletskop - kersen

Dulce de leche - chai syrup - kataifi - verbena -
pistachio shortbread - cherries

KAASPLATEAU // 18

Kaasselectie van Fromagerie Guillaume
Cheese selection from Fromagerie Guillaume

LUZT LEKKERNIJEN // 8.5

Maak uw koffiemoment compleet met 3
overheerlijke lekkernijen

Complete your coffee moment with

3 delicious treats

taste o« sense o excite
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